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s MENL'
DE LA SAINT-VALENTIN

Mousse de chévre au sésame
Abricot au romarin
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Filet de porc cuit basse température
Sauce au vin cuit
Ecrase de pommes de terre a I'huile de
Noix
Légumes sautés au beurre
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Mousse mandarine et Grand-Marnier
Croustillant d’amandes

MENU COMPLET
59-/PIRS.

Uniquement sur réservation, menu a venir retirer au Cochon d’Or le vendredi 14 février dés 10h00

et jusqu’a 16h00.

Instruction :
L’entrée est préte a étre dressée sur assiette

Pour le plat principal, préchauffer le four a 160°C, mettre directement les récipients sans le couvercle

a chauffer pendant 15 & 20 minutes.
Le dessert est prét a étre dressé sur assiette




